
Рислинг

ТИПИЧНЫЕ АРОМАТЫ

ЧТО НУЖНО ЗНАТЬ
О РИСЛИНГЕ

Рислинг – король белых вин, он способен 
безупречно отражать терруар и красиво 
развивается с возрастом. Хотя обычно рислинги 
пьют молодыми – на пике фруктовых оттенков. 
Выдержанные вина из этого сорта дают 
бензольные ноты, которые считаются признаком 
высококлассного рислинга. Их обеспечивает 
химическое соединение TDN 
(триметил-дигидронафталин).

Рислинг любит прохладу. Его родина – Германия, 
где вина ранжируют по предикатам – категориям, 
связанным с плотностью сусла и временем сбора 
винограда. Например, виноград для вин категории 
Spatlese собирают ровно через две недели после 
Kabinett. Наименования вельшрислинг, грауэр 
рислинг и шварцрислинг не имеют ничего общего 
с рислингом. Это другие белые сорта.

Высокая кислотность рислингов делает их 
очень гастрономичными: они отлично дополнят 
и новогодний салат оливье, и тайский том ям.
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ЭТО ИНТЕРЕСНО

РИСЛИНГ: КОРОЛЬ БЕЛЫХ ВИН

421 год было самому старому вину в мире, 
которое продегустировали в 1961 году. 
Оно было изготовлено из рислинга!

GUSTAV LORENTZ 
RESERVE
ФРАНЦИЯ

Вино с выдержкой в стали 
до 10 месяцев. В букете 
свежие тона белых цветов 
и фруктов. Хорошо соче- 
тается с рыбой и море- 
продуктами, а также 
эльзасскими специали-
тетами вроде копченой 
свинины.

PRINZ VON HESSEN 
KABINETT ROYAL
ГЕРМАНИЯ

Легкое вино с выдержкой 
в стальных чанах. 
В аромате преобладают 
спелые желтые фрукты, 
вкус сбалансированный 
с минеральными оттенка- 
ми. Подавайте к белому 
мясу, рыбным блюда 
и сырам.

Легкое свежее вино 
с ароматами спелого 
нектарина, жимолости, 
пчелиного воска. Во вкусе 
яркое, свежее, с цитрусо- 
выми и медовыми оттенка- 
ми. Прекрасное сопровож- 
дение к блюдам на основе 
медово-имбирно-соевых 
соусов.

LITTLE BEAUTY 
НОВАЯ ЗЕЛАНДИЯ


