
 

 

 

 
 
 
 
 

Beverage Selection: 

 
 
 

 تشكيلة من العصائر
 برتقال ,تفاح ,اناناس ,بطيخ ,جزر ,مانجو ,كريب فروت

Selection of Juices: 
Orange, Apple, Pineapple, Watermelon, 

Carrot, Mango, Grapefruit 

 
 

 تشكيلة القهوة

           Coffee 

 
كابوتشينو، امريكانو، ماكياتو، موكاتشينواسبريسو، لاتيه، قهوة مع الحليب،   

 شكلاتة ساخنة

Espresso, Café Latte, Café Au Lait, Cappuccino 
Americano, Macchiato, Mochaccino, Hot Chocolate 

 
 

 الشاي الاسود

Black Tea 
 

 شاي انجليزي، ايرل غري، لابسانغ سوشونغ، دارجيلينغ، شاي مسالا، كرز بري
ليتشي أحمر، شاي انجليزي بدون كافيينشكولاتة،   

English Breakfast, Earl Grey, Lapsang Souchong 
Darjeeling, Masala Chai, Wild Cherry 

Cranberry, Chocolate, Decaffeinated English 
Breakfast 

 
 

 الشاي الاخضر

      Green Tea 
 

 شاي أخضر، لونغجينغ، الياسمين، التوت

Green Sencha, Lonjing, Jasmine Pearls 
Garden Berries, Jasmine Lotus 

 
 

 شاي اعشاب تيسانيس

      Herbal Tea 

 
 شاي النعنع البري، البابونج، رويبوس و التيراميسو، استيوائي، ليمون و زهر بري

 كركديه و توت، التفاح، زنجبيل و ليمون

Peppermint, Chamomile, Rooibos Tiramisu 
Tropical Delight, Elderflower and Lemon, Hibiscus and 

Berries, Apple Strudel, Ginger and Lemon 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 الافطار المتنوع

Continental Breakfast – AED 220 
 

 جميع الفطور مع العصير الطبيعي و المشروبات الساخنة

The Breakfast is served with Fresh Juice 

and Hot Beverages 
 

 قائمة الافطار

Breakfast Stand 
لبن مع الفواكه، الخبز المحمص مع جوز الهند، سمك السالمون مع الكريمة و الكافيار، 

 جبنة مع صوص التمر والفواكه الجافة والمكسرات

Passion Fruit Yoghurt Cup, Chia Seeds, 
Toasted Coconut and Granola (D/V/N) 

Smoked Salmon with Crème Fraiche and Caviar (D) 
Fine Cheeses with Date Chutney, 

Dried Fruits and Nuts (D,N) 

Seasonal Berries with Tropical Fruit 
 

 تشكيلة من الخبز المحمص الابيض الطازج مع المربى و الزبده

Freshly Toasted Whole Wheat and White Bread (G) 
Assorted Jam and Marmalade, Butter (D) 

 
 تشكيلة من الفطائر الطازجة

Assorted Homemade Viennoiseries 

and Danish Pastries (G/D/N) 
 

 الافطار الاميركي

American Breakfast – AED 350 
 

 فطورنا العالمي نقدمه لكم مع تشكيلة من البيض

Our Continental Breakfast with your choice of the 
following egg dishes: 

 
 شكشوكة

Shakshouka 
 بيض، طماطم، صوص الخضار مع الخبز المحمص

Two Eggs Cooked in a Spiced 
North African Tomato and Vegetable Sauce 

Toasted Baguette (D/G) 
 

 بيض ام الروبيان

Lobster Eggs Benedict 
الانكليزي الطازج و صوص الهولينديز بيض مع سلطة ام الروبيان و الخبز  

Light Lobster Salad with Two Soft Poached Eggs 
Toasted English Muffin, Hollandaise Sauce 
Hash Brown Potatoes, Cherry Tomatoes, 

Sautéed Mushroom, Steamed Asparagus (D/G) 
 

 بيض مع الكماة و الفطر البري

Truffled Mushroom Egg Cocotte 
 بيض مع فطر وجبنة البرميزان و الكماة و البقدونس

Sautéed Wild Mushrooms, Parmesan Cheese 
Black Truffle, Fresh Parsley, Toasted Baguette 

Cherry Tomatoes, Steamed Asparagus (D/G) 
 

 اطباق البيض من اختيارك

Farm Fresh Eggs (Or Egg Whites) 
of your Choice 

 اومليت، بوشيد، مقلي، مسلوق، مخفوق

البطاطا المقرمشة، الطماطم الجافة،الفطر البري، الهيلون، شرائح لحم البقر و لحم 

 الحبش المقدد

Omelette, Poached, Fried, Boiled, Scrambled (D) 

served with Hash Brown Potatoes (G), 
Cherry Tomatoes,  Sautéed Mushroom (D), 

Steamed Asparagus, Turkey Bacon, Veal Sausage 
 
 

All prices are in UAE Dirhams and inclusive of 7% Municipality fees, 
10% service charge and 5% Value Added Tax 

القيمة المضافة٪ وضريبة 5٪ رسوم الخدمة 10٪ رسوم البلدية و 7جميع الأسعار بالدرهم الإماراتي وتشمل   

 



 

 

 

 
 

 

 
 الافطار الصحي

Healthy Breakfast – AED 220 
 
 

 
 عصير الكيوي الاخضر مع السبانخ و الكرفس

Green Kiwi Detox 
Kale, Kiwi, Spinach, Celery 

 
 
 
 

برتقال ، بصل اخضر، القرنبيط، لفائف الملفوف الصيني مع صلصة الكاري الموز
الرمانبذور الشيا و ، الكاجو، الصويا،  

Chinese Cabbage Wrap, Banana Curry Dip (V/N) 
Cabbage, Broccoli, Spring Onion, Sesame Oil, 

Madras Curry, Orange, Agave, Soy, 
Cashew Nuts, Chia Seeds, Pomegranate 

 
 
 

، توت،سبائخ ، قرع حامض ،زنجبيل اومليت بيضاض البيض مع جبنة التوفو الياباني,
 الخبز الصحي

 
Japanese Tofu & Egg White Omelette 

Fresh Ginger, Sour Gourd, Organic Spinach, 
Goji Berries, Gluten Free Bun 

 
 
 
 

 كينوا مع التوت البري الاحمر و الازرق و الفروله

Berry Quinoa Pot 
Blueberries, Raspberries, Strawberries, Fruit Coulis 

 

 
 

The Breakfast is served with Hot Beverage 
of your choice 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

N-Contains Nuts, D-Contains Dairy 
G-Contains Gluten, V-Vegetarian 

 
 
 
 
 

 جميع اللحوم التي يقدمها فندق برج العرب حلال
All Meat is Halal certified 

 
 

 

 

 

 
 

All prices are in UAE Dirhams and inclusive of 7% Municipality fees, 

10% service charge and 5% Value Added Tax 
٪ وضريبة القيمة المضافة5٪ رسوم الخدمة 10٪ رسوم البلدية و 7جميع الأسعار بالدرهم الإماراتي وتشمل   

 
 

 
 الفطور الهندي الصحي

Indian Vegetarian Breakfast – AED 310 
 

 
المشروبات الساخنةجميع الفطور مع العصير الطبيعي و   

The Breakfast is served with Fresh Juice 
and Hot Beverages 

 
 

 تشكيلة من الخبز المحمص الابيض الطازج مع المربى و الزبده

Freshly Toasted Whole Wheat and White Bread (G) 
Assorted Jam and Marmalade, Butter (D) 

 
 

 فطائر قليلة الدسم الطازجة

Eggless Danish Pastries (G/N) 
 
 

 الفطور الهندي

Indian Breakfast Stand 
 

 دال وودا، راسمالاي، سموسة خضار مع صوص النعنع و الفواكه الموسمية

Dahi Wada (D), Ras Malai (G/D/N) 
Seasonal Cut Fruits, Samosa (G), Mint Chutney 

 
 
 

 من اختيارك

Please select 
 
 

الهندافطار شمال   

North Indian 
 

 براتا،  بوري، بوا، يخنة الحمص، لبن، كبيس ليمون

Paratha (G/D), Poha, Poori (G/D) 
Chana Masala (D), Yoghurt (D), Lime Pickles (V) 

 
Or 

 
 افطار جنوب الهند

South Indian 
 

 ادلي، اوتابام، اجاني مع يخنة السمبر و صوص الطماطم الهندية و صوص المكسرات

Idly, Utaapam, Uggani (N) 

Sambar, Tomato Chutney 
Peanut & Cashew Nut Chutney (N) 

 
 
 
 

 
 
 
 

 

 
N-Contains Nuts, D-Contains Dairy  
G-Contains Gluten, V-Vegetarian 

 
 
 
 
 
 

 جميع اللحوم التي يقدمها فندق برج العرب حلال
All Meat is Halal certified 

 

 

 
 

 

 
 

 

All prices are in UAE Dirhams and inclusive of 7% Municipality fees, 
10% service charge and 5% Value Added Tax 

٪ وضريبة القيمة المضافة5٪ رسوم الخدمة 10٪ رسوم البلدية و 7جميع الأسعار بالدرهم الإماراتي وتشمل   



  

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Sweet Indulgence 
 

 
Savor one of our seasonal cakes, along with your 

choice of a mocktail and our signature Gold Cappuccino 
 

 
MOCKTAIL 

 
Apple Blossom 

A velvety mix of fresh apple and mango  

seasoned with lemon juice 
 

OR 
 

Merry Berry  
A vibrant cocktail of raspberry, cherry and cranberry 

with a touch of lime and elderflower 

 

 

 

DESSERTS 
 

 كيك الوردي مع العنب و اللوز

  
 Rose / Pink Grapefruit / Almond 

 

 كيك الكرز و التوت البري

  
 Summer Charlotte: Cherry & Raspberry 

 

 كيك المشمش مع البندق و الشوكلاته

 

Apricot / Hazelnut / Dulcey 
 

 كيك الشوكلاته مع التوت البري و نكهة الشاي و الكركديه

 

Hibiscus / Berry Tea / Chocolate 
 

 كيك حليب جوز الهند مع الشوكلاته

 

The Bounty 
 

 
 
 

THE BURJ AL ARAB GOLD CAPPUCCINO 
 

A smooth creation of premium coffee, fresh milk and 
fine 24 Carat Gold, served with a Grand Cru Guanaja 

Chocolate Marshmallow 
 

Shall you prefer to enjoy a premium tea from our 
curated selection, or another coffee based beverage, 

please ask our team to assist you  
 
 

 
 

EXECUTIVE PASTRY CHEF:  ROMAIN RENARD 
 
 
 

 

AED 220 
 

 
 
 

ضريبة القيمة المضاف% 5سوم الخدمة و٪ ر10٪ رسوم البلدية و 7جميع الأسعار بالدرهم الإماراتي وتشمل   

All prices are in UAE Dirhams and inclusive of 7% Municipality Fees, 
10% Service Charge and 5% Value Added Tax 

 
 


