


charcoal  gr i l l   

desserts   

TAVUK ŞİŞ  55
chicken shish

TAVUK KANADI  50
chicken wings

KUZU PİRZOLA 90
lamb chops

KUZU ŞİŞ  65
lamb skewer

DANA ŞİŞ  70
beef skewer

KARIŞIK IZGARA 105
mixed grill

UZUN KARIŞIK IZGARA (1KG) 190
large mixed grill

FISTIK KEBABI  65
beef + pistachio

ADANA KEBABI  60
spiced lamb

URFA KEBABI  60
lamb kebab

BEYTİ  SARMA  65
lamb + lavash 

LEVREK S 95
seabass

ÇUPRA S 90
seabream 

kö m ü rd e  m a n g a l

ta t l ı l a r

BAKLAVA ÇEŞİTLERİ   35
selection

FIRIN SÜTLAÇ  20
rice pudding

DONDURMA 25
ice cream

KÜNEFE  30
kunefe

IRMIK HELVASI   25
semolina dessert

DONDURMALI  
BAKLAVA  35
baklava + ice cream

V vegetar ian  N conta ins  nuts  S conta ins  seafood D conta ins  da i ry
Al l  pr ices  are  inc lus ive  of  10% Serv ice  Charge and 10% Munic ipa l i ty  Fee

Consuming raw or  under  cooked food may increase your  r i sk  of  food-borne i l lness

شيش طاووق دجاج

أجنحة دجاج

شرائح الضأنلحم الضأن بالبهارات

سيخ لحم ضأن

سيخ لحم بقري

تشكيلة كنافة

حلوى الأرز حلوى السميد

آيس كريم

تشكيلة مشاوي

تشكيلة مشاوي

سمك القاروس

سمك الشبوط

لحم الضأن والخبز

كباب لحم الضأن

لحم بقري + فستق حلبي

UZUN KEBAPLAR
long skewers ,  per fect  for  shar ing

4 people  –  210 //  6  people  –  310 //  8  people  –  420
أسياخ حجم كبير، مثالية للمشاركة

البقلاوة + والآيس كريم

المشويات

الحلويات

hot  mezzecold  mezze

soup +  sa lads

main  courses 

EKŞİL İ  ANADOLU  
ÇORBASI  V 25
lentil + barley

ÇOBAN V 25 
shepherd salad

GAVURDAĞI  V  30
chopped salad + walnut

MAŞ PİYAZI  V  25
mung bean

İSKENDER KEBABI  60
lamb + beef

ALİ  NAZİK KEBABI  70 
beef + eggplant

KUZU TANDIR 75
slow roast lamb

SEBZELİ  GÜVEÇ V 45
vegetable stew

LEVREK-KARIDES  
GÜVEÇ  S 90
seabass stew

ç o r b a  ve  s a l a t a l a r
ana yemekler

HUMUS V 20
houmous  

KAVURMALI  HUMUS 25
houmous + beef

MERCİMEK KÖFTESİ  V 20
lentil kofte

YAPRAK SARMASI  V  20
vine leaves

ÇERKEZ TAVUĞU 20
walnut + chicken

ACILI  EZME V 20
tomato + pepper

ZEYTİNYAĞLI  ENGİNAR V 20
artichokes 

IZGARA PATLICAN V 20
eggplant + pepper

KISIR V 20
bulgur + tomato 

MÜCVER  V 20
zucchini fritter

SİGARA BÖREĞİ  30 
cheese roll

İÇLİ  KÖFTE 25
beef kibbeh

MANTI  25
beef dumplings

BALIK TAVA S 35
mackerel

SOTE KARİDES  S 35
sautéed prawns

ETLİ  DOLMA 30
lamb stuffed vegetable 

ORDÖVR TABAĞI
platter 
3 d ishes  -  45 
5  d ishes  -  75

حمص كوسا مقلية

حمص مع لحم بقري لفائف الجبن

كفتة عدس لحم بقري كبة

ورق عنب زلابية اللحم البقري

دجاج بالجوز الأسقمري

طماطم + فلفل يخنة الروبيان

أرضي شوكي
خضار محشوة بلحم الضأن

الاطباق
باذنجان + فلفل

حبوب الفول

البرغل + طماطم

سلطة الراعي

جوز + سلطه مفرومه

عدس + شعير

لحم ضأن + لحم بقري

باذنجان باللحم البقري

لحم الضأن المشوي على نار هادئة

يخنة الخضار

يخنة سمك القاروس

المقبلات الباردهالمقبلات الساخنه

السلطات والشوربة

الاطباق الرئيسيه

s o g u k  m eze s i c a k  m eze

pide and lahmacun 
pide ve lahmacunlar

PATLICAN KAVURMALI  P IDE 40
eggplant + beef

PEYNİRLİ  P İDE  V 35
four cheese

PASTIRMALI  P İDE 35 
beef pastrami

KUŞBAŞI  P İDE 40
beef + pepper

SUCUKLU PİDE 35
spiced sausage

KARIŞIK PİDE 45
mixed meat

SEBZELİ  P İDE V 30
vegetable

LAHMACUN 30
minced meat 

SEBZELİ  LAHMACUN V 30
vegetable

ÇOCUKLAR İÇİN 20
for children

At Besh, we take Turkish traditions and give them a modern touch for the 
best Turkish in town. We have five foundations to our menu that make our 
food more authentic, more Turkish. 

Our meats are prepared to recipes from antique cook books dating back  
150 years. Throughout all our dishes we use olive oil sourced from Turkish 
brand Nar Gourmet and spices which are brought directly from the countries 
spice bazaars. Flour from Anatolia is used in the pides and lahmacuns while 
the cheese seen in many of the dishes has been hand-picked by our team  
of Turkish chefs.

لحم بقري +  باذنجان تشكيلة لحوم

أربعة أصناف من الجبن خضار

خضار

بسطرمة اللحم البقري لحم مفروم

لحم بقري + فلفل

UZUN PİDELER
long p ide,  per fect  for  shar ing

4 people  –  70 //  6  people  –  105 //  8  people  –  140 
أسياخ حجم كبير، مثالية للمشاركة

نقانق بالبهارات للأطفال

خبز البيدا ولحم بالعجين


