
 

SUSHI / NAMA (RAW) 
 

Sashimi 3 pcs (G)   Nigiri  3 pcs  (G)   Maki 3 pcs (G) 

   

Salmon   50  Eel   45  Cucumber  25 

 

Seabass                 50  Salmon   45   Avocado  30 

 

Tuna         65  Seabass                50  Salmon   40 

 

     Tuna   55  Seabass                50 

      

Shrimp   60  Tuna       55 

 
 
Maldivian Yellow Fin Tuna (g) (d)         100 
Seaweed,   mizuna leaf, ponzu citrus, cucumber, radish, black toast, Salicornia, miso cream cheese  
 
   

PLATTER 
Sushi Platter  (D)           305 

Volcano roll 8 pcs , sashimi salmon 4 pcs , sashimi Yellowtail 4  pcs , nigiri tuna 4 pcs , nigiri shrimp 4 pcs   
Sashimi Platter (G) (D)          115     

9 pcs, 3 Chef Varieties 

Nigiri platter (D)           195  

12 pcs, 4 chef Varieties  

 

GUNKAN (3pcs) 
Spicy Tuna (D)           50 

Spicy mayonnaise, spring onion  

King Crab (G)           70 

Mayonnaise, chive  

Ikura              65 

Salmon eggs, cream cheese 

ROLLS 

Crunchy Avocado (V)           60 

Deep fried Tempura batter, scallion, yama gobo, cucumber, orange mayonnaise  

  

Volcano (G)            70 

Salmon, cucumber, pickles, radish, tobbiko crab stick mayonnaise  
            

Yuzu Tempura Prawns (G) (D)         80 

Yuzu, avocado, yama gobo, cream cheese, spicy mayonnaise        

 

Spicy Tuna             90 

Asparagus, pickles, radish, chives, avocado, spicy sauce 

 

Dynamite Lobster (D) (G)          135 

Spicy mayonnaise, avocado, cucumber, lettuce  



 

 

STARTERS 
    

Tempura Prawns (D)          85 

Cajun seasoning, spicy sauce 

 

Homemade Dim Sum Platter 6 pcs (G)        90 

Chicken, prawn, vegetables, chilies sauce, Chinese vinegar  

 

Tuna Pizza (D)            110 

Avocado, tomato, spicy sauce, pita bread  

  

Lobster Salad (D)           140 

Avocado, greens, orange mayonnaise, beans sprout, radish, yuzu tobiko 

 

 

 

 

SMALL DISHES 
Edamame (G)            30 

Spicy or salty           

 

Miso Soup (D) (V)           35 

Tofu, scallion, seaweed 

 

Kaiso Salad (V) (D)           35 

Seaweed, cucumber, Ponzu , Salicornia                      

 

Green Mango Salad (N) (D) (V)         45 

Dry shrimp, Thai dressing  

 

 

 

MAIN COURSES  
 

Roasted Lockfyne Salmon (G)                                  165 

Galangal coconut sauce, baby corn, okra, bean sprout, ikura egg  

 

Steamed Lobster            190 

 Wonton, leek, mushroom, lemongrass, crustacean cream, coconut foam  

 

Seared Black Cod (N)          205 

Soy garlic marinade, carrot, ginger, coriander pesto 

 

Black Angus Tenderloin 200g / Ribeye 180g        220  
Mash potato, grilled vegetables, peppercorn sauce 

 

 

 



 

 

 

 

 

FROM OUR WOK 
 

Stir Fried Noodles (V) (D) (N) (G)         100 
Tofu, cabbage, pack choy, beans sprouts, soy sauce, cashew 

 

Spicy Chicken (N) (D)          155 

Nuts, garlic, chilies sauce, fried rice  

 

Stir Fried Tiger Prawns (G)          210 

Black bean sauce, chili, asparagus, radish cake, coriander, jasmine rice  

 

Stir Fried Australian Beef (D) (G)           190 

Ribeye, Celery puree, kalian, mushroom, soy sauce, Jasmin rice   

  
  

 

 

DESSERT 
 
 64% LI CHU Dark Chocolate (Origin Vietnam) (N) (G) (D)     55 
Peanut praline, cocoa biscuit, sudachi sorbet 

 

Mochi (N) (D) (G)            60 

Coconut, vanilla, green tea 

 

Ice Cream Selection (D)              20/scoop 

Yuzu, green tea, passion fruit sorbet, sudachi citrus sorbet 
                                                    

             

 
 

 
  

 

 
 


